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& L'ESPRIT DE LA CUVEE

Premier millésime du domaine, issu d'un tri sélectif de vieilles vignes
Grand Cru a Chouilly.

§ CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Chardonnay : 100 %

Modt de cuvée uniquement

Sans Fermentation malolactique

Elevage en cuve inox

Filtration et passage au froid

Degré dalcool : 12 %

Dosage : 5 g/L

Vieillissement de 8 ans minimum en cave
Typicité minérale : Crayeuse

& NOTES DE DEGUSTATION

* Robe : couleur or péle, un discret collier de bulles elégant et
raffiné.

e Nez: Parfums dagrumes, de mirabelle, dabricot et de raisins secs.
Plus tard Cire d'abeilles et de viennoiseries a peines épicées.

* Bouche : Entrée pure, grace a la sélection des premiers jus,
sublimé par la touchante minéralité. Bouche profonde et caressante.
Final acidulé accompagné d'une chaleur douce et intense.
Grande longueur.
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= ACCORDS GASTRONOMIQUES

e Signature : Coquillages marinieres ou Caviar d’Aquitaine




