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§¢ L'ESPRIT DE LA CUVEE

Grand Cru de la cote des Blancs a Chouilly. Ce Millesime est un ecrin de
finesse et de fraicheur, une minéralité délicate sur des notes dagrumes. Un
hommage a notre fondatrice Paulette née Révolte.

é CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Chardonnay : 100 %

Modt de cuvée uniquement

Sans Fermentation malolactique

Elevage en cuve inox

Filtration et passage au froid

Degré dalcool : 12 %

Dosage : 5 g/L

Vieillissement de 8 ans minimum en cave
Typicité minérale : Crayeuse
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¢ NOTES DE DEGUSTATION

e Robe : Une robe d'un or lumineux, des bulles dune extréme finesse
sublimeée par une collerette tres fine

* Nez: Craie crémeuse, fleurs blanches de seringat, citron, poire

* Bouche : Attaque trés minérale et fraiche, effervescence crémeuse
soutenue par une acidité citronnée pour un final élancé, harmonieux et
fondant.

2> ACCORDS GASTRONOMIQUES

e Signature : Homard grillé aux épices fines
e Modernité : Fruits de mer, poulpe grillé au pimentons, chorizo et
pommes de terres braisées




